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УТВЕРЖДАЮ

Директор МАОУ МО Динской район 
СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина


_________________ И.П. Бычек

«10» сентября 2026 г.

Договор № __________
[bookmark: _Hlk64277654]об оказании услуг по организации горячего питания учащихся 
МАОУ МО Динской район СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина

пос. Южный										«__» _____ 2026 года

Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение муниципального образования Динской район «Средняя общеобразовательная школа №15 Имени Героя Советского Союза Виктора Ивановича Гражданкина» (МАОУ МО Динской район СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина), именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директора Бычек Ирины Павловны, действующего на основании Устава, с одной стороны, и ________________, именуемое в дальнейшем «Исполнитель», в лице __________, действующего на основании ______________, с другой стороны, а вместе именуемые в дальнейшем «Стороны», с соблюдением требований Гражданского кодекса Российской Федерации, Федерального закона от 18.07.2011 № 223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридически лиц», в соответствии с Положением о закупке товаров, работ, услуг МАОУ МО Динской район СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина и Положением об организации питания обучающихся в муниципальных образовательных учреждениях Динского района, утверждённым решением Совета муниципального образования Динской район, на основании протокола __________ заключили настоящий договор об оказании услуг по организации горячего питания учащихся МАОУ МО Динской район СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина (далее – Договор) о нижеследующем:

1. Предмет Договора
1.1. По Договору Исполнитель обязуется оказать Заказчику услуги по организации горячего питания учащихся МАОУ МО Динской район СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина, а Заказчик обязуется принять оказанные услуги и оплатить их на условиях, установленных в Договоре.
[bookmark: _Hlk113001250]Услуги оказываются в соответствии меню, разработанным Исполнителем с соблюдением действующего законодательства и санитарных норм, прошедшим независимую санитарно-эпидемиологическую экспертизу, и утверждённым Заказчиком. 
[bookmark: _Hlk62459603]Исполнитель гарантирует качество оказываемых услуг, соответствующее нормам СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения».
1.2. Объем услуг, указанных в пункте 1.1 настоящего Договора, определяется потребностью Заказчика на сумму, не превышающую максимального значения цены договора, указанного в пункте 2.1 настоящего Договора, и количества подлежащих оказанию услуг, указанных в заявке Заказчика.
Количественные и качественные характеристики Услуг установлены в приложении № 1 к Договору.

2. Цена Договора
2.1. Максимальное значение цены Договора составляет 21 374 429 (двадцать один миллион триста семьдесят четыре тысячи четыреста двадцать девять) руб. 54 коп., в том числе НДС ________ (или НДС не облагается в связи с тем, что Исполнитель применяет упрощённую систему налогообложения и на основании пункта 2 статьи 346.11 главы 26.2 НК РФ не является плательщиком НДС).
Цена за единицу услуги указана в Техническом задании (приложение №1 к настоящему Договору), являющейся неотъемлемой частью настоящего Договора.
2.2. Валютой для установления цены Договора и расчетов с Исполнителем является Российский рубль.
2.3. Максимальное значение цены Договора является твёрдым, определяется на весь срок его исполнения, и не может изменяться в ходе его исполнения, за исключением случаев, предусмотренных Федеральным законом №223-ФЗ и Положением о закупке товаров, работ, услуг МАОУ МО Динской район СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина.
2.4. Максимальное значение цены Договора быть снижено по соглашению Сторон без изменения предусмотренного Договором качества оказываемых услуг и иных условий Договора.

3. Порядок расчётов
3.1. Оплата за оказанные Услуги производится ежемесячно путем безналичного перечисления денежных средств с расчетного счета Заказчика на расчетный счет Исполнителя в следующем порядке: 
авансовый платеж в размере 30% от максимального значения цены Договора, указанного в пункте 2.1 Договора – в течение 7 (семи) рабочих дней со дня заключения Договора, на основании счёта на предоплату;
окончательный расчёт за фактически оказанные и принятые Заказчиком услуги (с учетом авансового платежа) – в течение 7 (семи) рабочих дней со дня подписания Сторонами акта приёмки оказанных услуг и предоставления иных документов, подтверждающих надлежащее исполнение Договора.
3.2. Датой оплаты считается дата списания денежных средств со счета Заказчика.

4. Права и обязанности Сторон
4.1. Заказчик вправе:
4.1.1. Требовать от Исполнителя надлежащего исполнения обязательств в соответствии с условиями Договора.
4.1.2. Требовать от Исполнителя представления надлежащим образом оформленных документов, подтверждающих исполнение обязательств в соответствии с условиями Договора.
4.1.3. Запрашивать у Исполнителя информацию о ходе и состоянии исполнения обязательств Исполнителя по настоящему Договору.
4.1.4. Проверять ход и качество оказываемых Исполнителем Услуг, не вмешиваясь в его деятельность.
4.1.5. Заказчик, в лице Комиссии по проверке качества продуктов питания по пищеблокам и складам, создаваемой в общеобразовательной организации, имеет право:
- осуществлять плановую проверку качества и безопасности продуктов, поступающих на склад Исполнителя, для контроля качества и безопасности поступающей продукции Заказчиком проводится ознакомление с документами, сопровождающими продукты питания, а также их органолептическая оценка;
- осуществлять плановый контроль над правильностью хранения запаса продуктов питания Исполнителем;
- присутствовать при закладке продуктов Исполнителем, осуществлять контроль за правильностью закладки продуктов при приготовлении блюд Исполнителем и за соответствием веса порции блюда или изделия заявленному в меню;
- осуществлять контроль качества и безопасности готовой пищи на пищеблоке перед ее выдачей, в случае несоответствия органолептических свойств готового блюда или изделия требованиям рецептуры и технологии приготовления пищи оформлять претензионные требования в адрес Исполнителя;
- осуществлять контроль санитарного состояния помещений пищеблока, инвентаря, посуды, а также выполнения работниками пищеблока Исполнителя правил личной гигиены.
- осуществлять контроль за технически правильной эксплуатацией Исполнителем инженерных сетей и оборудования школьных столовых, за экономным расходованием электроэнергии и воды на пищеблоках, на базе которых оказываются Услуги.
4.1.6. В случае неуплаты Исполнителем в добровольном порядке предусмотренных настоящим Договором сумм неустойки за неисполнение своих обязательств взыскивать их в судебном порядке.
4.1.7. При направлении в суд искового заявления с требованиями о расторжении Договора одновременно заявлять требования об оплате неустойки, рассчитанной в соответствии с положениями законодательства и условиями Договора, если на момент подачи такого заявления имелись основания для взыскания неустойки и такая неустойка не была оплачена либо отсутствовала возможность для оплаты по Договору.
4.1.8. Осуществлять ежедневный контроль за качеством и безопасностью приготовляемой пищи посредством бракеражной комиссии, созданной с участием представителя Исполнителя.
4.2. Заказчик обязан:
4.2.1. Своевременно принять и оплатить оказанные Услуги в соответствии с условиями настоящего Договора.
4.2.2. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, а также в иных случаях ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных Договором, направлять Исполнителю требование об уплате в добровольном порядке сумм неустойки, предусмотренных настоящим Договором, за неисполнение (ненадлежащее исполнение) Исполнителем своих обязательств по настоящему Договору.
4.2.3. Не допускать расторжения Договора по соглашению сторон, если на дату подписания соглашения имелись основания требовать от Исполнителя оплаты неустойки за неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательств, предусмотренных Договором, и Исполнителем такая неустойка не оплачена.
4.2.4. Передать Исполнителю на срок исполнения Договора во временное безвозмездное пользование помещения и оборудование, имеющиеся у Заказчика, необходимые для оказания Услуг по предмету Договора, в соответствии с договором безвозмездного пользования.
4.3. Исполнитель вправе:
4.3.1. Требовать подписания в соответствии с условиями Договора Заказчиком акта приёмки оказанных Услуг по настоящему Договору.
4.3.2. Требовать своевременной оплаты оказанных Услуг в соответствии с условиями настоящего Договора.
4.3.3. Направлять Заказчику запросы и получать от него разъяснения и уточнения по вопросам оказания Услуг в рамках настоящего Договора.
4.4. Исполнитель обязан:
4.4.1. Оказать Услуги в соответствии с условиями настоящего Договора, требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20, на основании разработанного 10-дневного перспективного цикличного меню, утвержденного руководителем общеобразовательной организации в сроки, установленные в Разделе 5 «Сроки и место оказания услуг».
4.4.2. Предоставлять возможность представителям Заказчика осуществлять контроль качества оказываемых Услуг.
4.4.3. Неукоснительно соблюдать санитарные правила, нести ответственность в виде устранения предписаний, уплаты штрафов по предписаниям надзорных органов, в случае нарушения правил персоналом Исполнителя.
4.4.4. Своевременно представить Заказчику достоверную информацию о ходе исполнения своих обязательств по Договору, в том числе о сложностях, возникших при исполнении Договора.
4.4.5. Представить Заказчику сведения об изменении своего фактического местонахождения в срок не позднее 3 (трех) дней со дня соответствующего изменения. В случае непредставления в установленный срок уведомления об изменении адреса, фактическим местонахождением Исполнителя будет считаться адрес, указанный в настоящем Договоре.
4.4.6. Обеспечить:
- выполнение требований санитарных правил всеми работниками Исполнителя;
- доставку продуктов, сырья и полуфабрикатов своим транспортом, соответствующим требованиям санитарного законодательства;
- наличие у водителя медицинской книжки, санспецодежды;
- исключение подвоза в одной машине продуктов, товарное соседство которых запрещено;
- соблюдение сроков и условий хранения продукции на складе;
- организацию и проведение производственного и лабораторного контроля;
- создание необходимых условий для соблюдения санитарных норм и правил на всех этапах приготовления и раздачи готового питания, гарантирующих его качество и безопасность для здоровья;
- оказание Услуг с привлечением квалифицированных кадров (наличие профессиональной подготовки, организация повышения их квалификации);
- приём на работу лиц, имеющих допуск по состоянию здоровья, прошедших гигиеническую подготовку;
- наличие личных медицинских книжек у каждого работника, своевременное прохождение периодических медицинских обследований и профилактических медицинских осмотров всеми работниками;
- выполнение постановлений, предписаний органов исполнительной власти, уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор;
- ежедневное ведение на пищеблоке документации в соответствии с требованиями СанПиН;
- обеспечение условий труда работников в соответствии с действующим законодательством, санитарными правилами, гигиеническими нормативами;
- обеспечение работников специальной одеждой в количестве комплектов, позволяющем проведение регулярной стирки, обеспечение централизованной стирки специальной одежды;
- обеспечение содержания, текущего ремонта пищеблоков и оборудования с соблюдением установленных санитарных, технических и противопожарных правил и требований, правильную эксплуатацию холодильного, торгово-технологического и другого оборудования и содержание его в постоянной исправности, обеспечение за свой счёт его эксплуатацию и ремонт, а также ремонт всех инженерных коммуникаций, очистку канализационных ям и колодцев;
- наличие достаточного количества производственного инвентаря, посуды, моющих, дезинфицирующих средств и других предметов материально-технического оснащения, пополнение в случае необходимости за свой счёт комплектов столовой посуды;
- организацию мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации;
- наличие на пищеблоке аптечек для оказания первой медицинской помощи и их своевременное пополнение;
- использование только качественных продуктов в соответствии с требованиями спецификации (Приложение № 2).
4.5. Обязанности Сторон, установленные постановлением Правительства РФ от 29.03.2023 №498.
4.5.1. Обязанности Исполнителя:
1) Оказывать услуги питания детей, обучающихся по образовательным программам начального общего, и (или) основного общего, и (или) среднего общего образования (далее - услуги) в установленные заказчиком сроки и в установленных заказчиком объемах.
2) Оказывать услуги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к организации питания населения, в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов.
3) Обеспечивать соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиям, установленным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийского экономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного питания населения, и Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю).
4) Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями заказчика и по согласованию с заказчиком утверждать для каждой возрастной группы детей меню основного (организованного) питания.
5) Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями заказчика и по согласованию с заказчиком утверждать меню дополнительного питания в случае, если объект закупки включает услуги дополнительного питания.
6) Утверждать по согласованию с заказчиком разработанное специалистом-диетологом индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, при наличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, за исключением случая, при котором в образовательной организации в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения детьми, нуждающимися в лечебном и диетическом питании, осуществляется употребление готовых домашних блюд, предоставленных родителями.
7) Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного питания населения пищевой продукции на иные виды пищевой продукции.
8) Отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения суточную пробу от каждой партии, приготовленной в соответствии с меню основного (организованного) питания пищевой продукции.
9) Оказывать услуги с использованием технологического, холодильного, моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения.
4.5.2. Обязанности Заказчика:
1) предоставить исполнителю право пользования недвижимым имуществом, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения, иным имуществом, необходимым для оказания услуг, соответствующим санитарно-эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания населения в случае, если объектом закупки является оказание услуг, предусматривающих приготовление и при необходимости раздачу пищевой продукции с использованием такого имущества.

5. Сроки и место оказания Услуг
5.1. Срок оказания Услуг: с даты заключения договора по 30.12.2026 года, ежедневно, кроме субботы, воскресенья, праздничных и каникулярных дней;
5.2. Место оказания Услуг: по месту нахождения Заказчика, по адресу: Краснодарский край, Динской район, станица Динская, ул. Калинина, 58.

6. Порядок сдачи-приёмки Услуг
6.1. Приёмка оказанных Услуг по настоящему Договору на соответствие их требованиям, установленным в настоящем Договоре, осуществляется на основании актов приёмки оказанных Услуг.
6.2. Исполнитель обязан представить финансовые документы (счет-фактура, счёт, подписанный Исполнителем, акт приёмки оказанных услуг) в 2-х экземплярах до 10 числа месяца, следующего за отчётным.
6.3. Для проверки оказанных Исполнителем Услуг, предусмотренных Договором, в части их соответствия условиям Договора, Заказчик вправе провести экспертизу. Экспертиза результатов, предусмотренных Договором, может проводиться Заказчиком своими силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации.
В случае, если по результатам такой экспертизы установлены нарушения требований Договора, не препятствующие приёмке оказанных Услуг, в заключении могут содержаться предложения об устранении данных нарушений, в том числе с указанием срока их устранения.
Заказчик вправе не отказывать в приёмке оказанных Услуг в случае выявления несоответствия таких услуг условиям Договора, если выявленное несоответствие не препятствует приёмке Услуг и устранено Исполнителем.
6.4. Исправление недостатков, допущенных Исполнителем и выявленных при сдаче-приёмке Услуг, осуществляется в срок, согласованный с Заказчиком, и за счёт Исполнителя.
6.5. По решению Заказчика для приёмки оказанных Услуг может создаваться приёмочная комиссия, которая состоит не менее чем из пяти человек.
В случае привлечения Заказчиком для проведения экспертизы экспертов, экспертных организаций при принятии решения о приёмке или об отказе в приёмке оказанных Услуг приёмочная комиссия должна учитывать отражённые в заключении по результатам указанной экспертизы предложения экспертов, экспертных организаций, привлечённых для ее проведения.
6.6. Заказчик принимает Услуги по объёму и качеству в течение 10 дней со дня получения акта приёмки оказанных Услуг и направляет Исполнителю подписанный акт приёмки оказанных Услуг или мотивированный отказ от приёмки Услуг с указанием перечня выявленных недостатков в оказанных Услугах, который составляется, в том числе, с учётом отражённого в заключении по результатам экспертизы оказанных Услуг предложений экспертов, экспертных организаций, если таковые привлекались для ее проведения.
6.7. В случае, если акт приёмки оказанных Услуг подписан не уполномоченными лицами, отсутствует расшифровка подписей, отсутствуют печати Исполнителя и Заказчика, акт приёмки оказанных Услуг считается неподписанным, а Услуги непринятыми.

7.Ответственность Сторон
7.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств по Договору стороны несут ответственность согласно условиям Договора и нормам действующего законодательства РФ.
7.2. За нарушение сроков передачи товара или неполную передачу Поставщик уплачивает Заказчику пеню в соответствии с действующим законодательством РФ.

8. Обеспечение исполнения договора
8.1. Заказчиком не предусмотрено обязательное условие обеспечения исполнения Договора.

9. Обстоятельства непреодолимой силы
[bookmark: sub_210040]9.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение обязательств по настоящему Договору, если такое неисполнение явилось следствием непреодолимой силы (форс-мажора), возникшей после заключения настоящего Договора. К обстоятельствам непреодолимой силы относятся: землетрясение, наводнение, иные стихийные бедствия, забастовка и другие события, препятствующие полному или частичному исполнению обязательств по настоящему Договору и не подлежащие разумному контролю Сторон.
9.2. Сторона, которая не исполняет своего обязательства вследствие действия непреодолимой силы, должна незамедлительно известить другую Сторону о таких обстоятельствах и их влиянии на исполнение обязательств по Договору.
[bookmark: sub_210042]9.3. Обязанность доказывать обстоятельства непреодолимой силы лежит на Стороне, не выполнившей свои обязательства.

10. Срок действия Договора, порядок его изменения и расторжения
9.1. Настоящий Договор действует со дня его подписания Сторонами, распространяется на правоотношения, возникшие с даты заключения Договора, и действует по 31 декабря 2026 года включительно, а в части финансовых обязательств – до полного их исполнения Сторонами.
10.2. Окончание срока действия Договора не освобождает Стороны от ответственности за его нарушение.
10.3. Иные изменения и дополнения настоящего Договора возможны по соглашению Сторон в рамках действующего законодательства. Все изменения и дополнения оформляются в письменном виде путём подписания Сторонами дополнительных соглашений к Договору. Дополнительные соглашения к Договору являются его неотъемлемой частью и вступают в силу с момента их подписания Сторонами.
10.4. Настоящий Договор может быть расторгнут:
- по соглашению Сторон;
- в судебном порядке.
10.5. Расторжение Договора по соглашению сторон производится Сторонами путём подписания соответствующего соглашения о расторжении Договора.
В случае расторжения настоящего Договора по соглашению Сторон Стороны подписывают акт сверки расчётов, отображающий расчёты Сторон за период исполнения Договора до момента его расторжения, а также объём Услуг, фактически оказанных Исполнителем Заказчику.
10.6. Исполнитель не вправе принять решение об одностороннем расторжении настоящего Договора.

11. Порядок рассмотрения споров
11.1. Все споры и разногласия, которые могут возникнуть между Сторонами по вопросам, касающимся настоящего Договора, будут разрешаться Сторонами путём переговоров.
11.2. В случае невозможности разрешения разногласий путём переговоров они подлежат рассмотрению в Арбитражном суде Краснодарского края.

12. Прочие условия
12.1. Настоящий Договор составлен в 2 экземплярах, имеющих равную юридическую силу, по одному экземпляру для каждой Стороны.
12.2. В случае изменения у какой-либо из Сторон места нахождения, названия, банковских реквизитов и прочего она обязана в течение 3 (трёх) дней письменно уведомить об этом другую Сторону.
12.3. Приложения к Договору:
Приложение №1. Техническое задание.
Приложение №2. Спецификация.

13. Реквизиты и подписи Сторон:
	Заказчик:
МАОУ МО Динской район 
СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина
353217, Российская Федерация, Краснодарский край, Динской район, поселок Южный, ул. Черноморская, д. 1
ИНН 2330025286 КПП 233001001 
ОГРН 1022303616334 ОКПО 48457111
Банковские реквизиты: 
Номер казначейского счета: 03234643036140003200
Лицевой счет: 903D2060000
Наименование Банка: ОКЦ № 1 ВВГУ Банка России//УФК по Нижегородской области г. Нижний Новгород
БИК: 012202102
Корреспондентский счет: 40102810745370000024
Телефон 8-861-992-85-02
Email: school15@din.kubannet.ru

	Исполнитель:


	Директор МАОУ МО Динской район 
СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина


_________________ И.П. Бычек
(подписано УКЭП)
	



__________________
(подписано УКЭП)





Приложение № 1
к договору об оказании услуг по организации горячего питания учащихся МАОУ МО Динской район СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина 
№ ________ от ___________

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
Описание предмета закупки

Предмет закупки: Оказание услуг по организации горячего питания учащихся МАОУ МО Динской район СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина

Объем оказываемых услуг: Количество (объем) услуг определяется потребностью Заказчика на сумму, не превышающую максимальное значение цены Договора, исходя из цены единицы услуги и количества услуг, указанного в заявке Заказчика.
Сроки оказания услуг: в период с даты заключения договора по 30.12.2026 г. (кроме выходных, праздничных, каникулярных и иных нерабочих дней).
Условия оказания услуг:
Обязательным условием является наличие штата квалифицированных сотрудников для приготовления кулинарной продукции (обедов и завтраков) непосредственно на пищеблоках столовой по адресу: 353217, Российская Федерация, Краснодарский край, Динской район, поселок Южный, ул. Черноморская, д. 1.
Исполнитель при оказании услуги обязан строго соблюдать следующие нормы законодательства:
- Закон Российской Федерации от 07.02.1992 № 2300-1 «О защите прав потребителей»;
- Федеральный закон» от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Федеральный закон от 02.01.2000 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 
 - действующие нормы СанПиН 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи";  
- действующие нормы СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»;
- действующие нормы СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (продукты детского питания и их компоненты должны соответствовать гигиеническим нормативам безопасности и пищевой ценности продуктов детского питания, установленным санитарно-эпидемиологическим правилам);
- действующие нормы СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».

Исполнитель обязан:
1. Оказывать услуги по предоставлению питания через пищеблок и столовую, находящиеся в оперативном управлении Заказчика, передаваемых на основании договора безвозмездного срочного пользования, заключаемого в соответствии с нормами действующего федерального законодательства и правовыми актами муниципального образования Динской район. В договор безвозмездного пользования имуществом   подлежит включению обязанность организации общественного питания (индивидуального предпринимателя) обеспечить за свой счет технический надзор, эксплуатацию и ремонт переданных в безвозмездное пользование пищеблоков и оборудования, а также текущий ремонт инженерных коммуникаций, очистку канализационных ям и колодцев, поверку и клеймение весоизмерительного оборудования, косметический ремонт помещений пищеблока по окончанию действия договора об оказании услуг по предоставлению питания учащимся.
2. Оказать услуги питания детей, обучающихся по образовательным программам начального общего, основного общего, среднего общего образования в установленные Заказчиком сроки и в установленных Заказчиком объемах в соответствии с условиями настоящего Договора, на основании разработанного Исполнителем 10-дневного перспективного цикличного меню основного (организованного) питания для каждой возрастной группы детей, утвержденного Заказчиком и согласованного с ТО ТУ Роспотребнадзора по Краснодарскому краю в Кореновском, Усть-Лабинском, Выселковском, Динском районах. 
3. Оказывать услуги в соответствии с санитарно- эпидемиологическими правилами, с соблюдением санитарно- эпидемиологических требований к организации питания населения, в том числе направленных на предотвращение вредного воздействия факторов среды обитания, биологических факторов, химических факторов, физических факторов.
4. Обеспечивать соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных, кондитерских, хлебобулочных изделий (далее - пищевая продукция) требованиям, установленным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийского экономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях к организации общественного питания населения, и Единым санитарно- эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю).
5. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения, требованиями Заказчика и по согласованию с Заказчиком утверждать для каждой возрастной группы детей ежедневное меню основного (организованного) и индивидуального питания на предстоящий день.
6. Утверждать по согласованию с Заказчиком разработанное специалистом-диетологом индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании, при наличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании и предоставлять им такое питание, за исключением случая, при котором у Заказчика в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения детьми, нуждающимися в лечебном и диетическом питании, осуществляется употребление готовых домашних блюд, предоставленных родителями.
7. Не допускать исключения горячего питания из меню, в том числе при замене в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного питания населения пищевой продукции на иные виды пищевой продукции.
8. Отбирать и хранить в соответствии с санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации общественного питания населения суточную пробу от каждой партии, приготовленной в соответствии с меню основного (организованного) питания пищевой продукции.
9. Оказывать услуги с использованием технологического, холодильного, моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологическим 
10. Предоставлять возможность представителям Заказчика осуществлять контроль за качеством оказания услуг.
11. Неукоснительно соблюдать правила пожарной безопасности, санитарные правила, исполнять предписания надзорных органов, уплачивать штрафы   в случае нарушения правил персоналом Исполнителя.
12. Своевременно представить Заказчику достоверную информацию о ходе исполнения своих обязательств по Договору, в том числе о сложностях, возникших при исполнении Договора.
13. Представить Заказчику сведения об изменении своего фактического местонахождения в срок не позднее 5 дней со дня соответствующего изменения. В случае непредставления в установленный срок уведомления об изменении адреса фактическим местонахождением Исполнителя будет считаться адрес, указанный в Договоре.
14. Обеспечить:
- свою работу по предоставлению питания в соответствии с утвержденным Заказчиком графиком работы школьной столовой;
- возможность получения учащимися дополнительного питания, то есть реализацию достаточного ассортимента пищевых продуктов в свободной продаже: мучных, кондитерских, булочных изделий, а также пищевых продуктов в потребительской упаковке, в соответствии с рекомендациями СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», с учетом предельных наценок на продукцию предприятий общественного питания, предусмотренных приказом региональной энергетической комиссии – департамента цен и тарифов Краснодарского края от 14.11.2012 № 9/2012-нс «Об утверждении предельных наценок на продукцию (товары), реализуемую предприятиями общественного питания в общеобразовательных школах, профтехучилищах, средних специальных и высших учебных заведениях»;   
- выполнение требований санитарных правил всеми работниками Исполнителя;
- доставку продуктов, сырья и полуфабрикатов своим транспортом, соответствующим требованиям санитарного законодательства;
- завоз продукции в пищеблок по графику, согласованному с Заказчиком;
- наличие у водителя медицинской книжки, санспецодежды;
- исключение подвоза в одной машине продуктов, товарное соседство которых запрещено;
- соблюдение сроков и условий хранения продукции на складе;
- организацию и проведение производственного и лабораторного контроля;
- создание необходимых условий для соблюдения санитарных норм и правил на всех этапах приготовления и раздачи готового питания, гарантирующих его качество и безопасность для здоровья;
- оказание услуг с привлечением квалифицированных кадров (наличие профессиональной подготовки, организация повышения их квалификации);
- прием на работу лиц, имеющих допуск по состоянию здоровья, прошедших гигиеническую подготовку;
- наличие личных медицинских книжек у каждого работника, своевременное прохождение периодических медицинских обследований и профилактических медицинских осмотров всеми работниками;
- выполнение постановлений, предписаний органов исполнительной власти, уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор;
- ежедневное ведение на пищеблоке документации в соответствии с требованиями СанПиН;
- обеспечение условий труда работников в соответствии с действующим законодательством, санитарными правилами, гигиеническими нормативами;
- обеспечение работников специальной одеждой в количестве комплектов, позволяющем проведение регулярной стирки, обеспечение централизованной стирки специальной одежды;
-  за свой счет содержание в постоянной исправности, правильную эксплуатацию, текущий ремонт помещений пищеблоков и оборудования с соблюдением установленных санитарных, технических и противопожарных правил и требований, холодильного, торгово-технологического и другого оборудования а также всех инженерных коммуникаций, очистку канализационных труб, ям и колодцев, поверки и клеймения весоизмерительного оборудования;
- организацию мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации пищеблоков и оборудования;
- наличие в пищеблоке аптечек для оказания первой медицинской помощи и их своевременное пополнение;
- использование только качественных продуктов в соответствии с требованиями, изложенными в приложении № 2 к Договору;
- ведение уголка потребителя;
- участие в работе Совета по питанию Заказчика;
- участие совместно с Заказчиком в организации проведения мастер-классов по приготовлению и подаче блюд для школьного питания, дней дегустации. 
15. По окончании срока действия Договора произвести косметический ремонт помещений пищеблока и возвратить Заказчику по передаточному акту переданные ему в безвозмездное пользование помещения пищеблока, оборудование и инженерные коммуникации в том состоянии, в каком они были получены, с учетом нормального износа.
16. Заключить договоры о предоставлении питания с родителями (законными представителями) несовершеннолетних учащихся 5 - 11 классов (за исключением родителей (законных представителей) учащихся, обеспечивающихся питанием полностью за счет бюджетных средств), в которых указать стоимость питания, уменьшенную на размер компенсации, предоставляемой родителю (законному представителю) несовершеннолетнего учащегося из бюджетных средств. 
17. Предоставлять Заказчику по его требованию для проверки заключенные Исполнителем с родителями (законными представителями) учащихся 5 – 11 классов договоры о предоставлении питания с целью контроля за   правильностью размеров, указанной в них и подлежащей оплате стоимости питания, которая должна быть указана меньше фактической на размер полагающейся родителям (законным представителям) компенсации из бюджетных средств части родительской платы.  
Порядок сдачи-приёмки услуг 
- ежедневно осуществляется подача заявок ответственным лицом Заказчика на оказание услуги по количеству учащихся;
- контроль за качеством приготовленной пищи, осуществляется ежедневно должностным лицом Заказчика; 
- оказанная услуга принимается Заказчиком, согласно выставленным счет-фактурам и предоставленным первичным документам, подтверждающих количество отпущенных порций питания;
- для проверки ассортимента, количества и качества оказываемой услуги Заказчик вправе провести экспертизу своими силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации;
- приёмка услуг, осуществляется в порядке и в сроки, которые установлены договором, и оформляется актом сдачи-приёмки услуг, который подписывается Заказчиком и Исполнителем, либо Исполнителю в течение 1-го рабочего дня Заказчиком направляется в письменной форме мотивированный отказ от подписания такого документа.

Требования к продукции, используемой для приготовления питания
1. Качество и безопасность продукции, предназначенной для приготовления блюд, подтверждается сертификатами соответствия или декларациями о соответствии, или их копиями, ветеринарными сопроводительными документами на продукцию животного происхождения или их копиями.
2. Поставляемые продукты, за исключением изготовленных из сезонных видов сырья (овощи свежие, фруктовые и овощные соки прямого отжима и т.п.), на момент поставки должны иметь резерв срока годности (остаточный срок годности) не менее 70% от установленного изготовителем срока годности, для продуктов со сроком годности от 4 до 10 суток – не менее 80% от установленного изготовителем срока годности.
3. Пищевые продукты поставляются в упаковке и таре, обеспечивающей сохранность товара. Маркировка упаковки и транспортной тары пищевых продуктов (продовольственных товаров) должна соответствовать требованиям действующих нормативно-правовых актов Российской Федерации, нормативных и технических документов, в том числе Федеральному закону от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», и национального стандарта ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителей. Общие требования».
4. На этикетках или листах-вкладышах пищевых продуктов, используемых Исполнителем, кроме информации, указанной в маркировке изготовителя, дополнительно должны быть указаны: наименование предприятия-упаковщика, его фактический адрес; дата упаковки продукции; для продуктов, срок годности которых исчисляется часами – дата и время упаковки.
5. Пищевые продукты не должны содержать химические консерванты – сорбиновую кислоту и ее соли, бензонат натрия, сернистый ангидрид и другие (пищевые добавки с цифровыми кодами INS Е200-Е266 и Е280-Е283), улучшитель вкуса (глутаматов и др.), добавленные фосфаты (соли фосфорной кислоты). В качестве красителей (окрашивающих ингредиентов) могут использоваться только натуральные фруктовые и овощные соки, пюре или порошки, какао, окрашенные витаминные препараты, в том числе каротиноидов (Е160), рибофлавина (Е101), витаминные (витаминно-минеральные) премиксы (в количествах, не допускающих превышения установленных физиологических норм потребления витаминов), а также натуральные красители, полученные из овощей, плодов, ягод (в т.ч. с кодами INS Е-140, Е-160-163). Содержание нитритов (Е250) допускается только в колбасных изделиях и ограничивается в пределах не более 30 мг/кг.
Исполнитель обязуется при оказании услуг по предоставлению горячего питания обучающимся образовательной организации использовать продукты и продовольственное сырье, качественные характеристики которых не хуже указанных в таблице: 

Требования к продуктам и продовольственному сырью, используемому для приготовления питания (информация о товарах, используемых в рамках исполнения договора)
	№ п/п
	Наименование товара
	Документ, в соответствии с которым установлены требования к показателям, условным обозначениям и терминологии, касающихся технических и качественных характеристик объекта закупки

	1
	Полуфабрикаты мясные крупнокусковые бескостные (Говядина, свинина)
 запас срока годности на момент поставки не менее 14 суток
	ГОСТ Р 54754-2021 Полуфабрикаты мясные кусковые бескостные для детского питания. Технические условия.
Технические условия, ТР ТС 034/2013. Товар должен соответствовать требованиям безопасности, предъявляемым к товарам техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021-2011)
ГОСТ 31798-2012 Говядина и телятина для производства продуктов детского питания. Технические условия
ГОСТ 31797-2012 Мясо. Разделка говядины на отрубы. Технические условия
ГОСТ 31778-2012 Мясо. Разделка свинины на отрубы. Технические условия

	
	
	

	2
	Тушки цыплят-бройлеров, запас срока годности на момент поставки не менее 5 суток, части тушек
	ГОСТ Р 52306-2005 Мясо птицы (тушки цыплят, цыплят-бройлеров и их разделанные части) для детского питания. Технические условия. Товар должен соответствовать требованиям безопасности, предъявляемым к товарам техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021-2011)
ГОСТ 31936-2025 Продукция из мяса птицы. Полуфабрикаты из мяса и субпродуктов птицы. Общие технические условия

	3
	Минтай мороженый, запас срока годности на момент поставки не менее 12 месяцев
	ГОСТ 35273-2025 Рыба мороженая. Технические условия
Товар должен соответствовать требованиям безопасности, предъявляемым к товарам техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021-2011)

	4
	Молоко питьевое пастеризованное, запас срока годности на момент поставки не менее 7 суток
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013), ГОСТ 31450-2013 "Молоко питьевое. Технические условия", ГОСТ 32252-2013 Молоко питьевое для питания детей дошкольного и школьного возраста. Технические условия.
ГОСТ 31450-2013 Молоко питьевое. Технические условия 

	
	
	

	5
	Сметана, запас срока годности на момент поставки не менее 7 суток
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013), ГОСТ 31452-2012 "Сметана. Технические условия"

	
	
	

	6
	Творог, запас срока годности на момент поставки не менее 5 суток
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013), ГОСТ 31453-2013 "Творог. Технические условия"

	
	
	

	7
	Кефир, запас срока годности на момент поставки не менее 8 суток
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013), ГОСТ 31454-2012 "Кефир. Технические условия"

	
	
	

	8
	Сыр, запас срока годности на момент поставки не менее 3 месяцев
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013), ГОСТ 32260-2013 "Сыры полутвердые. Технические условия"

	
	
	

	9
	Масло сливочное, запас срока годности на момент поставки не менее 8 месяцев
	Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013) ТР ТС 024/2011, ГОСТ Р 32261-2013 «Масло сливочное. Технические условия.»

	
	
	

	10
	Картофель свежий продовольственный, запас срока годности на момент поставки не менее 80 суток
	ГОСТ 7176-2017 Картофель продовольственный. Технические условия

	
	
	

	11
	Капуста белокочанная свежая, запас срока годности на момент поставки не менее 5 месяцев
	ГОСТ Р 51809-2001 Капуста белокочанная свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия

	12
	Свекла столовая, запас срока годности на момент поставки не менее 5 месяцев
	ГОСТ 32285-2013 "Свекла столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия" 

	
	
	

	13
	Морковь столовая, запас срока годности на момент поставки не менее 5 месяцев
	ГОСТ 32284-2013 Морковь столовая свежая, реализуемая в розничной торговой сети. Технические условия,

	14
	Лук репчатый свежий, запас срока годности на момент поставки не менее 30 суток
	Гост 34306-2017 "Лук репчатый свежий, реализуемый в розничной торговой сети. Технические условия", 

	15
	Перец сладкий, запас срока годности на момент поставки не менее 15 суток
	ГОСТ 34325-2017 Перец сладкий свежий. Технические условия

	
	
	

	16
	Огурцы свежие, запас срока годности на момент поставки не менее 10 суток
	ГОСТ 33932-2016 Огурцы свежие, реализуемые в розничной торговле. Технические условия

	17
	Томаты свежие, запас срока годности на момент поставки не менее 10 суток
	ГОСТ 34298-2017 Томаты свежие. Технические условия


	18
	Яблоки свежие, запас срока годности на момент поставки не менее 30 суток
	ГОСТ 34314-2017 Яблоки свежие, реализуемые в розничной торговой сети. Технические условия, ГОСТ 16270-70 Яблоки свежие ранних сроков созревания. Технические условия 

	19
	Горошек зеленый консервированный, запас срока годности на момент поставки не менее 18 месяцев
	ГОСТ 34112-2017 Консервы овощные. Горошек зеленый. Технические условия


	20
	Томатная паста, запас срока годности на момент поставки не менее 24 месяцев 
	ГОСТ 3343-2017 Продукты томатные концентрированные. Общие технические условия

	
	
	

	21
	Огурцы соленые, запас срока годности на момент поставки не менее 6 месяцев
	ГОСТ 34220-2017 Овощи соленые и квашеные. Общие технические условия

	22
	Капуста квашенная, запас срока годности на момент поставки не менее 6 месяцев
	ГОСТ 34220-2017 Овощи соленые и квашеные. Общие технические условия

	
	
	

	23
	Сок восстановленный фруктовый, запас срока годности на момент поставки не менее 6 месяцев
	Технический регламент Таможенного союза на соковую продукцию из фруктов и овощей (ТР ТС 023/2011)


	
	
	

	24
	Хлеб ржано-пшеничный, запас срока годности на момент поставки не менее 20 часов
	ГОСТ 31807-2018 Изделия хлебобулочные из ржаной хлебопекарной и смеси ржаной и пшеничной хлебопекарной муки. Общие технические условия

	
	
	

	25
	Хлеб белый пшеничный, запас срока годности на момент поставки не менее 20 часов
	ГОСТ 26987-2025 Хлеб белый из муки пшеничной хлебопекарной. Технические условия 

	
	
	

	26
	Яйцо куриное пищевое, запас срока годности на момент поставки не менее 21 суток
	ГОСТ 31654-2012 Яйца куриные пищевые. Технические условия  

	
	
	

	27
	Мука пшеничная, запас срока годности на момент поставки не менее 6 месяцев
	ГОСТ 26574-2017  Мука пшеничная хлебопекарная. Технические условия

	28
	Макаронные изделия, запас срока годности на момент поставки не менее 9 месяцев
	ГОСТ 31743-2017 Изделия макаронные. Общие технические условия 

	
	
	

	29
	Крупа гречневая, запас срока годности на момент поставки не менее 12 месяцев
	ГОСТ 5550-74 «Крупа гречневая. Технические условия», ГОСТ 5550-2021 «Крупа гречневая. Общие технические условия»

	
	
	

	30
	Хлопья овсяные, запас срока годности на момент поставки не менее 3 месяцев
	ГОСТ 21149-2022 "Хлопья овсяные. Технические условия" 

	31
	Крупа манная, запас срока годности на момент поставки не менее 5 месяцев
	ГОСТ 7022-2019 Крупа манная. Технические условия

	
	
	

	32
	Крупа рисовая, запас срока годности на момент поставки не менее 8 месяцев
	ГОСТ 6292-93 "Крупа рисовая. Технические условия " 

	
	
	

	33
	Крупа  ячневая, запас срока годности на момент поставки не менее 7 месяцев
	ГОСТ 5784-2022 "Крупа ячменная. Технические условия"  

	
	
	

	34
	Крупа перловая, запас срока годности на момент поставки не менее 9 месяцев
	ГОСТ 5784-2022"Крупа ячменная. Технические условия"  

	
	
	

	35
	Крупа пшеничная, запас срока годности на момент поставки не менее 7 месяцев 
	ГОСТ 276-2021 "Крупа пшеничная. Технические условия "

	
	
	

	36
	Масло подсолнечное, запас срока годности на момент поставки не менее 4 месяцев
	Технический регламент Таможенного союза «Технический регламент на масложировую продукцию» (ТР ТС 024/2011), ГОСТ 1129-2013 Масло подсолнечное. Технические условия  

	
	
	

	37
	Сахар-белый, запас срока годности на момент поставки не менее 48 месяцев
	ГОСТ 33222-2015 Сахар белый. Технические условия

	38
	Чай черный байховый,  запас срока годности на момент поставки не менее 6 месяцев
	ГОСТ 32573-2013 Чай черный. Технические условия

	39
	Какао-напиток витаминизированный быстрорастворимый, запас срока годности на момент поставки не менее 4 месяцев
	ГОСТ 108-2014 Какао-порошок. Технические условия (с Поправкой)

	
	
	

	40
	Соль поваренная пищевая йодированная, запас срока годности на момент поставки не менее 10 месяцев
	ГОСТ  51574-2018  Соль поваренная пищевая. Техническая условия

	
	
	

	41
	Фрукты косточковые сушенные (чернослив), запас срока годности на момент поставки не менее 10 месяцев
	ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия

	42
	Абрикосы сушенные без косточки (курага)
	ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия

	43
	Бананы свежие
	ГОСТ 35258-2025 Бананы свежие. Технические условия

	44
	Виноград сушенный
	ГОСТ 6882-88 Виноград сушеный. Технические условия

	45
	Груши свежие
	ГОСТ 33499-2015 Груши свежие. Технические условия

	46
	Йогурт или биойогурт
	ГОСТ 31981-2013 Йогурты. Общие технические условия 

	47
	Кабачки свежие
	ГОСТ 31822-2012 Кабачки свежие, реализуемые в розничной торговле. Технические условия

	48
	Лимоны свежие
	ГОСТ 34307-2017 Плоды цитрусовых культур. Технические условия

	49
	Молоко цельное сгущенное с сахаром
	ГОСТ 31688-2012 Консервы молочные. Молоко и сливки, сгущенные с сахаром. Технические условия

	
	
	

	50
	Нектарины свежие
	ГОСТ 34340-2017
"Персики и нектарины свежие. Технические условия"

	51
	Нектары фруктовые и фруктово-овощные
	ГОСТ 32104-2013 Консервы. Продукция соковая. Нектары фруктовые и фруктово-овощные. Общие технические условия и/или ГОСТ 32103-2013
Консервы. Продукция соковая. Соки фруктовые и фруктово-овощные восстановленные. Общие технические условия

	
	
	

	52
	Соль поваренная пищевая выварочная йодированная
	ГОСТ Р 51574-2018 Соль пищевая. Общие технические условия


* в случае использования продуктов, не упомянутых выше, их качественные и экологические характеристики должны соответствовать требованиям действующих ГОСТ и СанПиН на соответствующий вид продукции.
Услуги оказываются в соответствии меню, разработанным Исполнителем с соблюдением действующего законодательства и санитарных норм, прошедшим независимую санитарно-эпидемиологическую экспертизу, и утверждённым Заказчиком. 

	Директор МАОУ МО Динской район 
СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина


_________________ И.П. Бычек
(подписано УКЭП)
	



__________________
(подписано УКЭП)





Приложение № 2
к договору об оказании услуг по организации горячего питания учащихся МАОУ МО Динской район СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина 
№ ________ от ___________

Спецификация

	№ п/п
	Наименование товара, работы, услуги, входящих в предмет закупки
	Ед. изм.
	Цена, руб. за ед.

	1
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся младших классов 1 смена (1-4 классов)
	дето-день
	

	2
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся младших классов (1-4 классов) 1 смена дети с ограниченными возможностями здоровья
	дето-день
	

	3
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся младших классов (1-4 классов) дети инвалиды 1 смена
	дето-день
	

	4
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся младших классов 2 смена (1-4 классов)
	дето-день
	

	5
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся младших классов (1-4 классов) 2 смена дети с ограниченными возможностями здоровья
	дето-день
	

	6
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся младших классов (1-4 классов) дети инвалиды 2 смена
	дето-день
	

	7
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов)
	дето-день
	

	8
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) 1 смена (из многодетных семей)
	дето-день
	

	9
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) 1 смена (из малообеспеченных семей)
	дето-день
	

	10
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) 1 смена дети с ограниченными возможностями здоровья
	дето-день
	

	11
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) дети инвалиды 1 смена
	дето-день
	

	12
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) дети мобилизованных 1 смена
	дето-день
	

	13
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) 2 смена (из многодетных семей)
	дето-день
	

	14
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) 2 смена (из малообеспеченных семей)
	дето-день
	

	15
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) 2 смена дети с ограниченными возможностями здоровья
	дето-день
	

	16
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) дети инвалиды 2 смена
	дето-день
	

	17
	Оказание услуг по организации горячего питания учащихся старших классов (5-11 классов) дети мобилизованных 2 смена
	дето-день
	




	Директор МАОУ МО Динской район 
СОШ № 15 имени В.И. Гражданкина


_________________ И.П. Бычек
(подписано УКЭП)
	



__________________
(подписано УКЭП)



