ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Наименование закупаемых Товаров:
	№
	Наименование
	Ед. изм.
	ТЗ (описание/ состав)
	Кол-во
	Возможность аналога

	1
	Вакуумный массажер маринатор мяса, птицы Foodatlas GR-300

	шт.
	Вакуумный массажер маринатор мяса, птицы Foodatlas GR-300– Вакуумный массажер маринатор мяса, птицы GR-300 Foodatlas – это агрегат, который позволяет обрабатывать большие партии рыбных и мясных продуктов. Он обеспечивает равномерное распределение посольной смеси по всему продукту. За счет вакуумного воздействия обеспечивается глубокое проникновение специй в структуру ткани продукта.
Вакуумный маринатор востребован при изготовлении продуктов в больших объемах. Его можно использовать на предприятиях пищевой промышленности, заведениях общепита, ресторанах и кафе, летних площадках, а также супермаркетах с отделом собственной кулинарии. Он подойдет для работы в цехах по производству полуфабрикатов и готовой продукции. Нельзя использовать маринатор в домашних условиях.
Грамотное соотношение характеристик и стоимости
Вакуумный массажер подходит для единовременной обработки до 300 л продукции. Вместительный контейнер имеет максимальную загрузку до 150 кг. Время вакуумации составляет 5 минут.
Емкость и дежа выполнены из нержавеющей стали – материала, который легко очищается от загрязнений и не впитывает посторонних запахов. При соблюдении простых правил ухода и эксплуатации поверхность сохранит привлекательный вид в течение длительного времени.
Оператор может регулировать скорость в настройках системы с учетом особенностей и объема перерабатываемой продукции. Для избежания экстренных ситуаций предусмотрена конструкция защиты персонала.
Характеристики
Напряжение/Частота-380/50
Мощность, кВт-2.25
Габариты товара, ДхШхВ, мм-1400x930x1400
Габариты упаковки ДхШхВ, мм-1480x1060x1560
Вес брутто, кг- 340
Вес нетто, кг- 300
Тип привода- Цепной
СТОП Аварийная- Есть
Материал емкости/дежи- Нержавеющая сталь
Реверс- Есть
Устройства защиты персонала- Есть
Мощность вакуум-насоса, кВт- 0.75
Максимальная загрузка чаши, кг- 150
Тип упаковки- Фанерный ящик
Объём бункера, л- 300
Скорость вращения дежи, об/мин- 8
Регулировка скорости- Да
Толщина стенок, мм- 3
Производитель- Foodatlas
Бренд- Foodatlas

	1
	Да



2. Обоснование (дефектный акт) целесообразности закупки
2.1. Закупка вакуумного массажера позволит увеличить объёмы и качество производимой продукции, сократить время на посол сырья. Использование вакуумного массажера позволяет радикально сократить время посола по сравнению с традиционными методами обработки.  
Например, то, что при статическом посоле занимает от 12 до 24 часов, в вакуумном массажере достигается за 1–2 часа. Для быстрых рецептур время обработки может составлять всего 20–30 минут.  
Ускорение обеспечивается за счёт активного перемешивания, создания микроканалов в мясной ткани под действием вакуума и механического проталкивания рассола вглубь волокон.
Сырье обрабатывается под вакуумом (-0,06 МПа), что предотвращает окисление и размножение патогенных микроорганизмов, что критически важно на производственных предприятиях.
 Данное оборудование значительно упростит процесс производства мясной гастрономии и позволит давать стабильный, качественный продукт в объёме. 

3. Место доставки, сроки и порядок поставки товара
3.1 Место доставки товара: Крым, г. Ялта, с. Оползневое, ул. Генерала Острякова, д. 9, к.1. 
3.2 Срок поставки на весь перечень Товаров, указанный в Таблице 1 не должен превышать 14 дней.  Срок поставки Товаров включает в себя срок их доставки до склада Покупателя.  

3. Общие сведения
3.1 Поставляемая продукция должна полностью соответствовать требованиям, указанным в Техническом задании.
3.2 Поставляемый Товар должен быть новым товаром. Качество товара должно соответствовать требованиям, установленным действующим законодательством Российской Федерации.

4 Требования к упаковке и маркировке
4.1 Товар должен доставляться в упаковке, принятой для данного вида продукции. Упаковка должна обеспечить полную сохранность от всякого рода повреждений при перевозке, выполняемой в соответствии с нормами, установленными изготовителем.
4.2 Маркировка должна содержать информацию о наименовании Товара, весе/объеме, сроке изготовления и сроке годности (если применимо), а также иную информацию, предусмотренную для данного вида продукции.

5 Требования к гарантии и гарантийному сроку товара.
5.1 Гарантийный срок эксплуатации на товар составляет 12 месяцев и начинает исчисляться со дня подписания Заказчиком товаросопроводительных документов по форме Торг-12/ УПД.  Если производителем Товара установлены стандартные гарантийные сроки, превышающие запрашиваемый гарантийный срок на Товар, то гарантийный срок на Товар устанавливается продолжительностью не менее срока, установленного производителем Товара.

6 Требования по соответствию товаров определенным стандартам.
6.1 Все поставляемые товары должны быть экологически безопасными, новыми, соответствовать требованиям нормативно-технических документов для данного вида продукции и иметь необходимые паспорта и сертификаты качества (в случае, если они подлежат обязательной сертификации).


7 Порядок расчётов
7.1 Цена Товара включает: стоимость доставки Товара по адресу Покупателя (при доставке учесть высоту зоны выгрузки (рампы) 97 см.), в том числе стоимость погрузки, перевозки, разгрузки, упаковки, маркировки, оформления сопроводительной документации, хранения, таможенные экспортные и импортные пошлины, все налоги, сборы, установленные законодательством РФ, действующие на момент поставки. А также любые иные расходы Поставщика, связанные с надлежащим исполнением обязательств по поставке.
7.2  Расчеты осуществляются по безналичной форме в рублях РФ.


